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La production de spiruline
est adossée a un méthaniseul

Les quatorze agriculteurs associés de Métha-Ternois produisent une micro-algue
sous des serres chauffées par leur unité de méthanisation.

es agriculteurs se sont
déja aventurés dans la
production de spiruline
dans le sud de la France,
mais rarement dans le
nord, C'est pourtant le pari qui se
sont lancé les associés de la SAS
Métha-Ternois, a Valhuon, prés de
Saint-Pol-sur-Ternoise, dans le Pas-
de-Calais. Ces quatorze agriculteurs
issus de six exploitations différentes
- quatre d'élevage, deux de grandes
cultures - se sont d'abord regroupés
pour investir dans la biométhani-
sation. « Lorsque nous avons com-
mencé a réfléchir a notre projet, le
volet transformation du biogaz en
électricité et revente a EDF fonction-
nait bien, explique Jean-Sébastien
Chamillard, I'un des associés. Mais
la production d'électricité dégage
de la chaleur, pour laquelle il fallait
également trouver une bonne valo-
risation. Beaucoup de méthaniseurs
assurent le chauffage de piscines,
locaux communaux ou habitations,
mais nous n'étions pas assez proches
du village. Et que faire de la chaleur
dégagée pendant I'été ? »
Cest alors que I'idée de chauffer des
serres et d'y produire de la spiruline,
qui a besoin d’une eau a 32-35 °C
toute I'année, leur est venue. « C'est
la solution qui valorisait le mieux
la chaleur de notre installation, tout
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Un chiffre d’affaires de 100 000 euros

N ————

Surface de serres

L o

Surface de bassins

R — e

A seem

S — —

R

_) ltonne/an

L K TR

u# Valorlsathn de laspiru!lne en circult court, paran ;, 500 kg x 150 ng | 75 000 (

Chifl‘rnd affalres de l'ate{ler splmllna. paran

Valoﬂsatlun delaspirulineen gros,paran _), 500 kg X 50 E/kg _, 25 000 €

en permettant de garder notre auto-
nomie quant & son utilisation, sou-
ligne Denis Hernu, également parte-
naire de l'opération. La spiruline est
une microalgue riche en protéines,
fer et vitamines, qui a plutdt le vent
€n poupe. »

S'ENTOURER DE SPECIALISTES

Ainsi, les associés ont construit une
serre maraichére de 1000 m? en
plastique double membrane Pepi-
mat, et y ont installé deux bassins
de 52 m sur 5,5 m, seil 284 11’ 1eim
plisd'eau sur22 3 25 cr. T niiieu
de culture est chauvifc par 7
serpenting, installc s.ovis e booins,
ou circulede I'eau chivie. « Lo rarle
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y . quise présente sous la forme de
1 batonnets ou de spires,d'olison  conditionnements, £ 52
nom. Elle est trés appréciée, car
elle cantient 60 % de protéines,

dont tous les acides aminés

essentiels, de la phycocyanine -
- un antioxydant quilvidonnesa fait lui-mémede lathic = @

démare la commeicia’
en circuit court, sous d.f

de100gouengélules |
visons surtout le me- = .
sportifs, pour le fere 1o
téines, explique Loic Anc . i

. couleur bleuvert -, dufer - vingt haut niveau. Mais aus.i .. 1.5

. fois plus que dans la viande de
" beeuf -, des béta-caroténes
. etdes vitamines, Enplusdela
vente en gros, Métha-Termnois

végétariens et des personiie:
agées n. ll espere vendre en direct
ou via des épiceries fines ou Dio,
la moitié de sa production.
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de la serre et des bassins est adaptée
i la capacité de production de l'ins-
tallation, 250 kilowatts électriques et
250 kilowatts thermiques, I'équiva-
lent des besoins en électricité et en
chauffage de 210 logements indivi-
duels », précise Armel Lesaffre, un
troisiéme associé. L'investissement
s'est chiffré, au total, a 2,4 millions
d’euros (achat du terrain compris),
dont 270000 euros pour les serres et
les équipements destinés 4 la spiru-
line. « Comme pour la const uction et
le snivi du méthani.euwi, o1 s avons
voult nous entourer e picialistes
du nrocess, souliziee Denis Hernu,
Nous avens pacss un contrat avec
dc Hyes conseil
s 2 vons sur les come

e B i & ~ievrIsa de L. ille,
; n, tui ve drochainement
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de fer, v  « line roue a an'

qui tour iranence, bre:
milicu ei nzl 5120 m*d
chaque predise Low A n,
Nous ave. 5. nsetirenceé -3 a8

e

o



)us avons opte

1e la ¢haleur.)))

avec 40 kg de spiruline trés concen-
trée, en provenance d’une autre unité
de production. »

Un mois plus tard, la récolte a
démarré. « Elle consiste a pomper
un tiers de l'eau du bassin et a filtrer
les algues microsc opiques, 1ndlquv
le jeune ingénieur. 1’
réintroduite dans le b
gorgé d'eau est pr
et séché dans un
six heures, a 60 °C

in. Le filtrat
en filaments
étuve pendant
La spiruline se
présente alors sous la forme de brin-
dilles, avec un taux de m

de 95 %. » Dans leur inst: t]I.:lmn les

agriculteurs ramassent entre 3 et 6 kg
de spiruline sech Ite, tous
les jours I'été, deux fois par semaine

I'hiver. Ceci donne une production de

mrulme car
e permetd’obtenir
meilleure valorisation

50 & 150 kg par mois selon les

saisons, et d'une tonne par an.

Pour le moment, Métha-Ternois

revend l'algue en gros a Hyes

conseil, au prix de 50 €/kg, mais les

agriculteurs s'apprétent aussi a la
valoriser en
dans ce cas,

d'affaires de 100000 € pour la ver
« Il est difficile de dégager I'activite
spiruline de l'ensemble de I'inves
tissement, car le fait de valoriser |
chaleur nous permet de re
I'électricité a EDF a 0,20 €
au lieu de 0,16 €
chiffre d'affaires de
|‘électricité, ajoute Jean
Chamillard. Les deux activi
lées, nous attendons un retou
investissement en sept ans. »
Le teur, qui est alimenté
)00'm’ de déchets, en prove:
60 % d'éle 2etad0y

tries agroalimentaires, fonctionne
au-dela des objectifs. Cinqg mois
apres son démarrage, les asso-
ciés de Métha'Ternois envisagent
déja d’investir dans un deuxiéme

mo our transformer le gaz e
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